
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommeR avec modération

COULEUR
jaune pâle

NEZ
cannelle, canne fraîche,

ananas, vanille

TEXTURE
douce

BOUCHE
l’apothéose de l’ananas victoria, très
parfumé dans le parfait équilibre
créé par le mariage des notes de
cannes fraîches, d’ananas et de
vanille qui persistent en bouche.

ARRANGé ananas victoria
30%vol. 

DÉLICIEUSEMENT  EXOTIQUE

A travers cette gamme d 'arrangés , la maison
Damoiseau a voulu reproduire une préparation
typiquement traditionnelle des Antilles .

Le saviez-vous ? on baptise cet ananas Victoria ,

en hommage à la  Reine  d 'Angleterre qui en
raffolait . Il a la particularité d 'être plus petit
que la moyenne et extrêmement concentré .

Les ananas fraîchement coupés sont mis
instantanément en bouteilles , avec du rhum
agricole de la Guadeloupe , du sirop de canne à
sucre et de la vanille . Une macération soignée
en fait un produit particulièrement savoureux .

MODE DE DÉGUSTATION

À conserver de préférence au frais.

Une fois la bouteille ouverte, pensez à la remuer
régulièrement pour une meilleure conservation.

Pur ou en cocktails :

BELLINI KREYOL - PINA COLADA- ARRANGE TONIC
Le petit plus : ajouter un trait de rhum blanc
Damoiseau pour ajouter des arômes frais
typiquement agricoles.

Curiosité : pour finir votre repas en beauté, essayer
le sur une glace à la vanille ou au yahourt, vos
papilles en seront ravies !

Notes de
dégustation

R H U M  A G R I C O L E   -  G U A D E L O U P E  -   I N D I C A T I O N  G É O G R A P H I Q U E

PUISSANCE INTENSITÉ RONDEUR FRUITÉ ACID ITÉ VANILLÉ


